Betriebswirt/Betriebswirtin flir
Ernahrungs- und Versorgungsmanagement
an der Fachakademie Regensburg
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Endlich im

neuen
Schulhaus
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die neue Aula



Er6ffnung am 14.11.2025
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Grolskiiche mit begehbaren Kuhlraumen und Vorbereitungsbereich







Heilse Kliche



Speisenausgabe
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Kaffeestation
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Wascherei — unreiner Bereich
mit Dosieranlage




JaUIN ‘920¢C

Durchlade-Waschmaschine



Wascherei reiner Bereich




—inisher tur
Hemden,
Kochjacken
und Kasacks
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Betriebswirt/in fiir Erndhrungs- und
Versorgungsmanagement

(bachelor professional)

Ausbildereignung

Hochschulzugangsberechtigung

on top: allgemeine Fachhochschulreife
mit Mathematik und Englisch
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Fuhrungskraft werden

Personlichkeit weiterentwickeln

Theorie und Praxis verknupfen

Erweiterung des beruflichen Spektrums
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Position der
Fachakademien

Im bayer.
Schulsystem
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Weiterbildung Fachakademie fiir EVM “

Voraussetzung Berufsabschluss im Bereich Berufsabschluss +
Erndhrung/Gastronomie/Hauswirtschaft Mittlerer Bildungsabschluss

Mittlerer Bildungsabschluss

Fach_ Dauer 3 Jahre 2 Jahre
2 Jahre Vollzeitunterricht Vollzeitunterricht

ak ad em | e 3. Jahr = Berufspraktikum mit

Vergutung (2 1800 € brutto)

oder
BOS ?

Abschlisse * Betriebswirt/in fir Erndahrungs- und
Versorgungsmanagement (bachelor
professional)
* Ausbildereignung
* Hochschulzugangsberechtigung
(fGr alle Absolventen)
Fachabitur (mit Zusatzfacher Fachabitur

Mathematik und Englisch) (mit 2 Fremdsprachen Allgemeines
Abitur moglich)
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Einstufung
Im
europaischen

und deutschen
Qualifizierungs-
rahmen (DQR)

Niveau Qualifikationen (vereinfacht)
8 Promotion
7 Master
Bachelor (Abschluss an Universitat oder Hochschule)
Berufliche Weiterbildung - Bachelor Professional
5 Betriebswirt fir Ern&hrungs- und Versorgungsmanagement
Fachwirt oder Fachkaufmann (geprtift)
staatl. geprufter Techniker
Meister (geprift)
5 IT-Spezialist (zertifiziert), geprifter Servicetechniker
Duale Berufsausbildung (3- und 3,5-jahrig)
4 Berufsfachschule (3-jahrig, z.B. Assistentenberufe)
Abitur
Duale Berufsausbildung (2-jahrig)
3 Berufsfachschule (2-jahrig)
Berufsvorbereitungsjahr (BVJ)
2 Einstiegsqualifizierung (EQJ)
Berufsgrundbildungsjahr (BGJ)
1 Berufsausbildungsvorbereitung

Maflinahmen der Arbeitsagentur (BvB)
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Mittlerer Schulabschluss

abgeschlossene Berufsausbildung

im Bereich: Gastronomie/Hotellerie
Hauswirtschaft
Nahrungshandwerk mit Verkauf
Diatetik

direkt nach der Ausbildung maoglich,
keine Berufserfahrung notig
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Anmeldung

fur das nachste Schuljahr ab sofort moglich

bei laufender Berufsausbildung mit dem
letzten Jahreszeugnis bewerben

Anmeldestichtag: 15. Mai

(Nachmeldungen kénnen im Rahmen verfiigbarer
Platze beriicksichtigt werden.)

maximal 24 Personen
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Kosten

und
FOrderung

schulgeldfrei

circa 120 €/Jahr fiir Material und Kopien

Meister-BAfoG oder Schiiler-BAfoG
Wohngeldberechtigung

Fachakademie 2026, Mirter

25



Dauer,

Probezelt

1. und 2. Studienjahr Vollzeitunterricht

3. Studienjahr = Berufspraktikum
in einem selbst gewahlten Praktikumsbetrieb

Probezeit: endet nach 1. Halbjahr mit dem
erfolgreichen Zwischenzeugnis
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Berufs-

praktikum

selbstgewahlter Praktikumsbetrieb

Dauer: 12 Monate

Bezahlung ist Verhandlungssache
(brutto: 1400 € - 2400 € zur Zeit)

das 1. Halbjahr im Ausland maoglich

1 x pro Monat 1 Seminartag an der Schule
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International

Auslandspraktika

Schulpartnerschaften

USA Stipendien

Fortbildungen im Ausland
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mit Erasmus ins Ausland
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mit Erasmus
nach Kanada
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Kanada,
Vancouver

Island

unser
entferntester
Praktikumsbetrieb

Fachakademie 2026, Mirter 32



nachhaltig

3

Umwelt-
schule
2022
2023
2024
2025
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Seit 51 Jahren ist der Welhnachtsbasar
unser grofdtes soziales Projekt.

Fachakademie 2026, Mirter

34



gesund

3

zertifizierte
Mensa

Wir reden nicht nur tiber
gesundes Essen und Trinken,
wir kochen auch danach.
,,DGE Qualitatsstandard fur
Betriebsverpflegung”.
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Zertifikate

UENLTe)

Anerkannter Berater flir deutschen Wein

Eco-Cleaner

Hygienemanagement-Beauftragte/r fiir
Erndhrungs- und Versorgungsmanagement
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Anerkannter
Berater fur

deutschen Welin

Schulung vom deutschen Weininstitut
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Schulung
bel
Dr. Schnell

In MUinchen
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regelmalige
Betriebs-

besichtigungen
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3. Jahr = Berufspraktikum

Versorgung i -
in klassischen Gastronomie und Igﬂ::;ﬁ t';ii Ol:g:_i
U n S er GrofRhaushalten Hotellerie padagogische
(Senioreneinrichtung, Betriebe
Pr f I Krankenhauser,
O I Betriebsverpflegung)

ISt < N
vielseitig

2. Studienjahr: Wahlpflichtfacher zur eigenen
Profilbildung, neben Pflichtfachern

1. Studienjahr: 9 Facher fur alle gleich

<==> Kombination der Wahlpflichtfacher aus allen Bereichen maglich
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9 Facher

e Betriebswirtschaft mit Rechnungswesen

* Personalfihrung mit Berufs- und
Arbeitspadagogik

* Berufliche Kommunikation

* Projektmanagement

 Qualitats- und Hygienemanagement

 Ernahrung und Verpflegung

* Service und Gestaltung

e Textilservice

* Gebaudereinigung
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Pflichtunterricht im 2. Jahr

e Betriebswirtschaft mit Rechnungswesen

* Personalfihrung mit Berufs- und
Arbeitspadagogik

* Projektmanagement

 Deutsch

* Politik und Gesellschaft
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Wahlpflichtfacher
mindestens 6 auswdhlen = eigenes Profil

Selbstmanagement (fur alle) Berufsbezogenes Englisch
Veranstaltungsmanagement ¢ Qualitatssicherung und

Gemeinschaftsverpflegung Zertifizierung
Reinigungsmanagement * Betriebliches Gesundheits-
Housekeeping management

Food and Beverage- e Ressourcenwirtschaft und
Management Umweltmanagement
Ernahrungstrends * Interkulturelle Kompetenz

Diatetik

Fachakademie 2026, Mirter 43



1. Jahr: 5 Stunden Zusatzunterricht
in Mathematik und Englisch

2. Jahr: 5 Stunden Zusatzunterricht
Fachhoch- in Mathematik und Englisch

schulreife schriftliche Englisch-Prifung am Ende 2. Jahres
(keine schriftliche Priifung in Mathematik)

+ Jahresfortgangsnoten des 2. Jahres in
Mathematik, Deutsch, Politik und Gesellschaft

+ berufliche Durchschnittsnote des
Abschlusszeugnisses
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Prifungen

schriftliche Prufungen am Ende des 2. Jahres
* Betriebswirtschaft mit Rechnungswesen
e Personalfihrung mit Berufs- und
Arbeitspadagogik
* Wahlpflichtfach
* Wahlpflichtfach

miindliche Prifungen sind freiwillig

Praktische Priifung am Ende des 3. Jahres
Projektmanagement
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=UE

beispiele

Frau K: Erstausbildung Backereifachverkauferin,
Berufspraktikum: Spital Brauerei Regensburg, Bereich: Hygiene- und
Qualititsmanagement, Ubernahme als Assistentin der Geschiftsfiihrung

Herr H.: Erstausbildung Koch

Berufspraktikum bei BMW Regensburg, Kiiche und Hygienemanagement
Ubernahme von BMW, Vergabe von Reinigungsdienstleistungen fiir das
gesamte Werk in Dingolfing

Frau H: Erstausbildung Assistentin fiir Erndhrung und Versorgung
Berufspraktikum: Fachakademie Regensburg
Studium: Lehramt fiir berufliche Schulen (Theorie)

Frau I: Erstausbildung Hotelfachfrau
Berufspraktikum: Molkerei in Ingolstadt, Bereich Qualitatsmanagement,
jetzt Fachlehrerein am Amt fiir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten
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Objektleitung

eigenes
Unternehmen
grinden

nach der e
Welter_ ebensmittelkontrolle

Mitarbeiter im Qualitats-
und Hygienemanagement

und vieles mehr
Fachakademie 2026, Mirter
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Welches
Lehramt?

Fachlehrer/in an Berufsschulen (Praxis)
(von der Berufsschule geschickt)

Fachakademie +
1 Jahr Ansbach

Fachakademie +
Lehramtsstudium

Fachakademie +
Lehramtsstudium




Gabriele Mirter

Abteilungsleitung der Fachakademie

Besuchen Sie auch unsere Website.

ot
ﬂ-
=]
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