
 

Städtische Berufsschule II mit 

Fachakademie für Ernährungs- und 

Versorgungsmanagement Regensburg 

 

Checkliste: Arbeitsmaterialien und Arbeitskleidung 
 

Arbeitsmaterialien für den Unterricht 

 Laptop oder Tablet 

 Drucker für zuhause 

 Ordner für jedes Unterrichtsfach 

 Schreibmaterial und Taschenrechner 

 

Arbeitskleidung für die Großküche 

 2 langärmelige Kochjacken, weiß und mind. 60 °C waschbar 

 2 Kochhosen, weiß oder grau kariert, mind. 60 °C waschbar 

 2 T-Shirts/Unterhemden, weiß, mind. 60 °C waschbar 

 1 Paar Küchen-Arbeitsschuhe, vorne geschlossen und mind. mit Fersenriemen  

Die Küchen-Arbeitskleidung wird mit Ihrem Namensetikett gepatcht und in der Schule 

desinfizierend gewaschen sowie gebügelt. Die Einmalkopfbedeckungen stellt die Schule. 

Eine Sammelbestellung für die Arbeitskleidung findet nicht statt. 

 

Arbeitskleidung für den Service 

 1 schwarze Hose oder schwarzer Rock (knielang) 

 1 schwarze Bluse/Hemd/Poloshirt  

 1 Paar schwarze, flache, geschlossene Schuhe  

Die schwarze Service-Kleidung waschen Sie selbst zuhause. 

 

Arbeitskleidung für Textilservice 

Den dunkelblauen Kasack, den Sie über der Alltagskleidung tragen, stellt die Schule zur 

Verfügung. 

 


