Klasse STADT %
—e) REGENSBURG

Zutaten:

o Kalte Semmelknodel

e Schinkenreste

¢ WeilRer Balsamicoessig

e Salatol

e Schnittlauch oder Petersilie
e 1 Prise Zucker

e Salz

Zubereitung:

Kalte Semmelknddel in Scheiben schneiden, facherférmig in eine flache Schissel oder
Teller schlichten, Schinkenreste in feine Scheiben schneiden, tber die Knddel geben. Ein
Dressing aus weilRen Balsamico-Essig, etwas Salz, eine Prise Zucker und Ol anriihren,
Uber die Knddel giel3en, ca. 1 Stunde ziehen lassen. Mit Schnittlauch oder Petersilie

bestreuen.

Dieses Rezept wurde eingesandt von: Irene Gallo

Dieses Rezept stammt aus dem Restekochbuch der Stadt Regensburg (www.regensburg.de/klasseklima), das im Rahmen
der Kampagne klasseKlima erstellt wurde.




