Klasse STADT %
—e) REGENSBURG

Zutaten:

e Suppenbriihe

o Kartoffelbrei

e Schmelzkase oder anderen Kase
e Krauter

¢ Majoran

Zubereitung:

An den Ubriggebliebenen Kartoffelbrei gibt man so viel Suppenbriihe bis die gewlnschte
Konsistenz der Suppe erreicht ist. Noch etwas Schmelzkase oder anderen Kase (bitte
klein schneiden und in heil3er Brihe auflésen) dazugeben. Mit Krautern oder nur mit

Majoran abschmecken.

Tipps:

Aus Schwarzbrotresten kleine Wirfel schneiden, in der Pfanne ohne Fett anrosten und

kurz vor dem Servieren zur Suppe geben oder extra dazu reichen.
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