
 
 
 
 
 
 
 

 
Dieses Rezept stammt aus dem Restekochbuch der Stadt Regensburg  (www.regensburg.de/klasseklima), das im Rahmen 
der Kampagne klasseKlima erstellt wurde. 

 

 
 
 
 
 
 
 

   

  

Zutaten: 

 Alte Brotscheiben 

 Milch oder Weißwein 

 ca. 2-3 Eier 

 Senf 

 Salz 

 Pfeffer 

 Thymian 

 geriebener Käse 

 

 

Zubereitung: 

Eine Auflaufform mit alten Brotscheiben auslegen, Milch oder Weißwein darüber gießen. 

Kurz einziehen lassen. Anschließend die Eier mit Senf, Salz, Pfeffer Thymian verquirlen 

und in die Auflaufform geben. Mit geriebenem Käse bedecken und im Ofen überbacken. 

 

Tipp: 

Die Eimasse kann auch zusätzlich mit Worcestersauce verfeinert werden. 

 

 

Dieses Rezept wurde eingesandt von: Susanne Bartelmann 
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